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Waldhimbeergeist

Die kleinen Waldhimbeeren, die wir flir unseren Waldhimbeergeist verwenden, haben ein viel starkeres
Himbeeraroma als grof3e Plantagenfriichte. Diese sind zwar grof3 und schén, haben aber meist einen hohen
Wasseranteil mit wenig Geschmack. Nur ganz frische, saubere Waldhimbeeren, frei von Stielen und Blattern,
werden mit dem besten Neutralalkohol angesetzt. Sobald das wunderbare Aroma der Waldhimbeere auf den
Alkohol Uibergegangen ist, wird der besonders langsam destilliert, damit nichts verloren geht.

Geschmack: nach frischen Waldhimbeeren sowohl im Geruch als auch auf der Zunge - man kann kaum glauben,
wie lange das Aroma nach dem Genuss im Munde verweilt.
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